CATERINGEOSUNGEN

. B, FOR JEDEN'BEDARF
UNSER ANGEBOT FUR FIRMEN, KITAS, AN |
FUR SIE SCHULEN UND
INDIVIDUELLE ANFRAGEN

Wir bieten eine breite Palette an hochwertigen Késtlichkeiten: Von unserem Standort PFLEGEN & WOHNEN LUTHERPARK aus beliefern wir Sie
¢ Flying Buffet ; 4 selbstverstdndlich in diversen Hamburger Stadtbezirken — so wie wir auch unsere
* Fingerfood - 12 weiteren Standorte taglich versorgen.
* Warme Hauptgerichte

* Suppen

* Salate
* Desserts

PERSONAL

Fir die Bewirtung lhrer Gdste stellen wir Ihnen
kompetentes Personal mit positiver Ausstrahlung
und Fachwissen bereit:

e Servicekrafte

* Kdche

e Teamleitung

Die Speisenmanufaktur berat Sie gerne
personlich und konzipiert gemeinsam mit lhnen

eine Losung, die passgenau auf lhre Bediirfnisse
im Hinblick auf Kapazitat, Logistik und Betriebsablaufe

abgestimmt ist.
PFLEGEN & WOHNEN HAMBURG

Erfahren Sie mehr liber unser Angebot und besuchen ERISHELSERTEAREAREE D I E S P E I S E N
Sie uns vor Ort zu einem Rundgang mit Verkostung. Holstenkamp 119 | 22761 Hamburg
Telefon (040) 2022-2861 | Fax (040) 2022-2871 M A N U FA KT U R PFLEGEN & WOHNEN HAMBURG

Wir freuen uns auf Sie!
catering@pflegenundwohnen.de In Gemeinschaft leben. Seit 1619
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UBER DIE SPEISENMANUFAKTUR

IHRE GUTE KUCHE FUR
EVENT-CATERING UND
BETRIEBSGASTRONOMIE

Kostliches Fingerfood fiir das Business-Meeting, gesunde Vollversorgung im Betriebs-
restaurant oder festliche Buffets fiir Events — wann immer es darum geht, Gaste
und Mitarbeiter kulinarisch zu verwdhnen, ist die Speisenmanufaktur Ihr Partner.

Wir bieten Ihnen vollkommen auf Ihre Beddirfnisse abgestimmte Catering-Konzepte
ab 50 Personen und fiir jeden Anlass. Perfekte Organisation und tagtaglich reibungs-
lose Ablaufe sind garantiert, denn bei uns kommen von der Zubereitung tber die
Logistik bis zur Bewirtung vor Ort alle Service-Leistungen aus einer Hand.

Wir setzen flir unser Catering-Angebot ausschlieRlich auf hochwertige, frische
Produkte ausgewahlter Lieferanten. Unsere Hygienestandards orientieren sich
am international anerkannten HACCP-Konzept (Hazard Analysis and Critical
Control Points) und werden von uns regelmaRig kontrolliert.

Nutzen Sie die langjahrige Erfahrung der Speisenmanufaktur fiir Ihre Betriebs-

gastronomie oder lhre Event-Organisation. Gerne entwickeln wir gemeinsam
mit Ihnen ein individuelles Catering-Konzept. Sprechen Sie uns einfach an!

T

BUSINESS-CATERING

GESUNDES ESSEN,
GLUCKLICHE MITARBEITER

Gesunde und ausgewogene Gerichte sind in der Betriebsgastronomie besonders
wichtig, denn die Erndhrung ist mageblich verantwortlich fiir das Wohlbefinden
und damit auch die Produktivitat Ihrer Mitarbeiter. Mit frei wdhlbaren Komponenten
oder fertig angerichteten Menis sorgen wir fiir Abwechslung und gute Laune bei
Frithstlick und Mittagessen sowie beim Salat- und Dessertbuffet. Saisonale Gerichte
und Aktionswochen erganzen auf Wunsch den Speiseplan durch zusétzliche
Genuss-Highlights.

Bei der Auswahl unserer Lebensmittel achten wir auf nachhaltigen Anbau und
arbeiten bevorzugt mit regionalen Erzeugern zusammen, denen wir vertrauen.
Geschmacksverstdrker oder unnétige Zusatzstoffe kommen bei uns nicht in den Topf.
Durch die Kompetenz unserer staatlich gepriiften Didt-Assistenten kénnen wir zu-
dem auch Sonderkostformen fiir spezielle Erndhrungsanforderungen in unseren
vielseitigen Speiseplan integrieren.

BERATUNG UND SERVICE FUR
IHR INDIVIDUELLES VERPFLEGUNGSSYSTEM

Mit unseren Konzepten zur Betriebsgastronomie erméglichen
wir an jedem Arbeitstag eine schnelle und trotzdem gesunde

Erndhrung fur 50 bis 2.000 Mitarbeiter, genau abgestimmt auf
Ihr Unternehmen und lhre Belegschaft. Wir bieten:

e Personliche Beratung

¢ Individuelle Konzepte fiir Ihre Bedirfnisse

¢ Speisen- und Meniplanung mit einem
unserer Gastronomieprofis

* Getranke- und Speisenversorgung aus einer Hand ,,,

* Geschultes Service-Personal

EVENT-CATERING

ERFOLGREICHE EVENTS
AUS EINER HAND

Sie mdchten mit Kunden, Mitarbeitern oder Geschaftspartnern feiern und sich dabei
ganz auf lhre Rolle als Gastgeber konzentrieren? Dann nutzen Sie die langjdhrige
Erfahrung der Speisenmanufaktur in der perfekten Inszenierung von Events zu jedem
Anlass und mit einer unbegrenzten Teilnehmerzahl ab 50 Personen. Ob stimmungs-
volle Party oder festliche Abendveranstaltung, wir beraten Sie individuell und tiber-
nehmen die komplette Organisation und professionelle Durchfiihrung.

Mit unserem vielseitigen kulinarischen Angebot bewirten Sie Ihre Gaste ganz
nach ihrem Geschmack, von Fingerfood bis zu mehrgangigen Menikreationen.
Unser Versprechen: Wir kochen beim Event-Catering ausschliefRlich mit frischen,
hochwertigen Lebensmitteln, die bevorzugt von regionalen Erzeugern stammen.
Zu unserem Full-Service-Angebot gehdort dariiber hinaus auch die Versorgung mit
Getranken, die stilvolle Ausstattung Ihrer Veranstaltung und die freundliche
Betreuung lhrer Gaste durch geschultes Service-Personal.

BERATUNG UND DURCHFUHRUNG FUR IHR EVENT

Unsere erprobten Konzepte fiir Events ab 50 Teilnehmern gewdhrleisten, dass lhre
Veranstaltung ein voller Erfolg wird — ohne Belastung Ihrer Betriebsablaufe durch
Organisation und Logistik. Wir bieten:

* Persdnliche Beratung

¢ Individuelle Konzeption fiir Anlass und Teilnehmerzahl
* Vielseitige Speisen, Meniis und Buffets

e Speisen- und Getrankeversorgung aus einer Hand
 Event-Ausstattung nach lhren Vorgaben

 Geschultes Service-Personal




